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Tak for din henvendelse til Kondit&Dat.
Vi glaeder os meget til muligheden for at
skabe den perfekte kage til jeres store dag.

Her er, hvordan processen foregar:

Vedheeftet finder [ vores kagekatalog, som giver et godt overblik over
smagsvarianter, designmuligheder og fremgangsmaden ved bestilling,
Kataloget hjeclper jer med at treeffe det helt rigtige valg.

Booking og bekreeftelse

For at sikre jeres plads i vores kalender, skal der indbetales et depositum
pa 1.000 kr. Belpbet fratrackkes naturligvis det endelige fakturabelgb,
som fremsendes cirka en uge for brylluppet.

Nar depositummet er modtaget, modtager | bade en gkonomisk og
skriftlig bekreeftelse pa ordren - sa er alt pa plads, og vi undgar
misforstaclser.

Levering

Det er vigtigt, at vii god tid far bekreeftet, at levering kan ske enten:
Fredag eftermiddag eller Lordag inden kl. 12.00

Da vi kun har én chauffor til at dackke hele Fyn, kraever
ruteplanlaegningen lidt koordinering.

Seerligt for samarbejdspartnere
Hvis I kontakter os gennem en af vores samarbejdspartnere, bortfalder

kravet Om depositum, AR AR REIR ramEac oo Soalal cAlmoertt mescem com Al &E
lem dllls aemmem sl dl zmses

Fa mere inspiration
Besag vores hjemmeside konditogdat.dk eller folg os pa Instagram, hvor |
finder masser af billeder og idéer til jeres kagedesign.

Viser frem til at hore frajer og haber, vi far lov til at bidrage med noget
sadt og smulkt til jeres store dag.

Med Kagelige 7 isner;
Ronditd&s Dar




Det er tradition
at man gemmer toppen af kagen til
jeres et-ars bryllupsdag.

Men hos Kondit&Dat tror vi pa at hele
kagen skal spises. Derfor giver vi en
lille ektra kage med, som I kan gemme
til aret efter.

Dette er vores lille ydmyge tak og gave
for at I valgte os, til at levere kagen pa
jeres store dag.




Nar I skal finde frem til
dremme designet pa jeres
kage skal I sikre jer at smag og

udseende kan lade sig gore.

Der er nemlig forskel pa
hvilken opbygning af kagen
der skal til om den skal pa
stativ eller stables direkte
ovenpa hinanden.




Smagen af en bryllupskage
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Praktiske informationer
. Der beregnes ca 160g kage per person
: ; . Det er brudeparret som skeerer det forste
sa | har mulighed for at smage pajeres . _
S stykke og tager den forste bid. dette
En acske kagesmagning to go koster 160 kr. symbolisere hengivenhed og keerlighed til
hinanden.

Bestil en kagesmagning to go.

D) PR | . " . B . .
b Nar [ skal veelge sammenseetning af jeres kage
Mod os personligt og fa hjeclp til at designe din

T Tl cr det vigtigt at tage hejde for hvad der er
30 min. 250kr muligt, skal den stables dirckte ovenpa
hinanden eller skal kagen pa stativ?
Skal kagen stables skal der 3 bunde i pa 2cm
tykkelse stykket.
skal kagen pa stativ kan bunde og tykkelse

Onsker i ikke personligt mgde kan vi finde frem
til jeres onske via telefonisk eller pa mail.

Pris Per Person 89-120kr
prisen bestemmes ud fra hvor meget pynt, varierer.
overtreek med mere i onsker. Vi star altid klar til ar hjeelpe, kontakt os pa

info@konditogdat.dk


https://www.bakemydaydk.com/booking-calendar/personligt-m%C3%B8de
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Et friskt pust til jé"bé“l?age
Agte blomster giver kagen et
romantisk og naturligt udtryk.

Selvom de ikke alle er spiselige,
dvpper vistilkene i bivoks for at
beskytte kagen - sa den ikke tager
smag cller uonskede stoffer med sig.

Vaer opmeerksom pa, at blomsterne

ikke er okologisk dyrkede, og vi kan

derfor ikke ga-tgntere, at blade, som
rorer kagen, er helt fii for
sprojtemidler.

Det praktiske pa plads? Sa er det
kun fantasien, der seetter graenser -
vaelg'de blomster, der matcher jeres
stil og stemning.




Det gamle er det nye - og det er helt vidunderligt. -
Disse kager er ikke bare kager - de er sma, romantiske tidsrejser. Klassiske, =~
clegante og med et vintage udtryk, der emmer af keerlighed og tradition.
Vi hylder det gamle konditorhandveerk med smukke ganeringskanter, sirligt
sprojtearbejde, fine rosetter og den slags detaljer, man neesten ikke neenner at
skeere i (men bare rolig — de smager lige sa godt, som de ser ud!).
Er det sadan,  ensker at forteelle jeres keerlighedshistorie? Sa er en
vintagekage maske lige det rette valg - tidslgs, romantisk og helt igennem
uimodstaclig.




ar kagen skal have det lille ekst
Til den store dag kan I veclge at fa
kagen pyntet med handlavede
sulkkerblomstcr eller

marcipanroser.
Hver buket bliver sirligt modelleret
og farvetihanden - en
tidskracvende og personlig proces,

hvor der keeles for selv de mindste
detaljer.

Det er netop denne form for
handveerk, der giver kagen det
ckstra wow — og som ogsa afspejlesi
prisen.
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Kun bryllupskage?
skal I have noget ekstra?

Opgrader aftenkaffen med Et majestectisk macaron hvorfor en stor kage nar
lackre handlavede tarn som skaber en wow man kan have mange sma,
chokolader i lige den effekt til receptionen. det cller kan man have begge?
onskede farve og smag i gar godt med bade kafte maske endda et helt
onsker cller champagne kagebord. Et overdadigt

kagebord til en fest istedet
for en lille desserttallerken

Opgrader din kage med en En helt unik ogsmukmade at ~ Spiseligt Pynt til jeres fest.
handlavet topfigur. byde gaesterne velkommen til hvorfor ikke pynte
Figurenc kanlaves, sade deres plads pa. endekoreret  kagebordet med cupcakes
matcher jeres udscende pa smakage som kan holde sigtil ~ med geesternes navne. De
denstore dag. dagen efter nar man treenger kan ogsa bruges som
til noget sedt pa turen hjem. bordkort eller lidt kage til

kaffen.
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